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Cognac,
også i sort

Vagabond 1399,-

kmb 1198,-

Måsene vil trekke mot Vikan så lenge de finner mat i
restavfallet. Vi trenger din hjelp. Legg matavfall i matdunken.
Sammen kan vi bli kvitt måseplagene.

Trenger du råd og tips om kildesortering?
Se www.iris-salten.no eller kontakt oss på tlf 75 50 75 50.

Iris tar situasjonen med måseplager på alvor.
Dette er vi godt i gang med:
• Vi rydder opp på Vatnvatnet.
• Vi drifter på så lite areal som overhode mulig på Vikan.
• Vi overdekker alt avfall så raskt som mulig.
• Vi forstyrrer måsene slik at den ikke får ro på Vikan.
• Vi reduserer antall skadefugl på Vikan.

TUSEN TAKK til alle dere som samvittighetsfullt
sorterer ut alt matavfall fra restavfallet.
Matavfallet ditt blir til god jord og ikke til måsemat.

Nå skal
måseplagen fra

Vikan bekjempes!
- For å lykkes trenger vi

din hjelp

www.iris-salten.no
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Følg kampen videre...

Det har vist seg at bruken av
Nordlandspostens navn ikke døde med
fusjonen. 
- Domenenavnet lå ledig på markedet og
jeg kjøpte det enkelt og legalt, opplyser
Gunnar Andreassen i Bodø.

Av ARNE MARTHINSEN og NADIA NORSKOTT (foto)

På syvende året etter at Nordlandspostens daglige papirutgave
opphørte å eksistere i fusjonen med Nordlands Framtid til Avisa
Nordland, lever navnet videre som nett-publikasjon på helt
andre hender.
I en hektisk avisfusjonstid vinteren 2002 var det tydeligvis ingen
som i farten tenkte på å ta vare på domenenavnet nordlandspos-
ten.no for ettertiden.

TRADISJONSBÆRER. Den gamle Nordlandsposten var grunn-
lagt 1862 og var Nordlands eldste avis da den etter 140 års
merkevarebygging i 2002 ble fusjonert med Nordlands Framtid
til nye Avisa Nordland.
Ingen avis i våre områder hadde en slik tradisjon, pressehistorie
og kultur. Logoen oste av uavhengig borgerlig presseetikk og
skikkelighet. Nordlandsposten var en slags nordlig mini-søsken-
barn av Aftenposten, og helt fram til 1980-tallet størst i Bodø.
Det siste års tid har Gunnar Andreassens nettavis vært å lese
under det tradisjonsrike og hederskronte navn, i tidsvarianten
nordlandsposten.no på nett.

PROBLEMATISK. Etter alt å dømme er ikke den navnebruken
uproblematisk for alle.
Det viser seg heller ikke enkelt å finne rett katt å henge bjella
på når det skal finnes ut hvorfor navnet glapp ut i det åpne
domenemarked.

Konsernsjef Rolf Erstad i Harstad Tidene-Gruppen (HTG)
erkjenner sitt prinsipielle ansvar.
- Personlig kjenner jeg ikke til den saken, selv om det som
toppsjef  rent formelt er mitt ansvar, sier Erstad. HTG var
majoritetseier i NP da fusjonen med NF ble vedtatt og
gjennomført for over seks år siden.
Erstad spiller ballen til daværende økonomisjef Frode Enoksen,
som sender den på halvspretten videre:
- Jeg har og hadde ikke noe med akkurat det. Spør Per Arne
Skjellvik i Avisa Nordland, sier Enoksen fra sin nåværende posi-
sjon i El-kjøp.
- Vi er oppmerksom på nordlandsposten.no er et navn i bruk av
noen andre, opplyser Skjellvik. Heller ikke han vil påta være
noen svarteper for den glippen, men bemerker:
- Det var jo massevis av elementer å påse i anledning fusjonen.
Denne biten må vi konstatere glapp, erkjenner han.
- Da Nordlandsposten opphørte ble det jo ikke lenger direkte
bruk for domenenavnet, men det var jo heller ikke akkurat vårt
ønske at det skulle tas i bruk av andre.
- Vi vet ikke lovligheten i det og påstår intet, men har bedt om
juridisk kompetent bistand for å få belyst lovligheten i det, opp-
lyser Skjellvik.

FRAMTID. Det finnes noen paralleller. Når en avis i Meløy
ønsker å bruke navnet ”Framtid” i sitt merke, berører det jo
samme problematikken, illustrerer Skjellvik.
Imens sitter Gunnar Andreassen i Bodø med hånd om merke-
navnet, og lar sitt nettsted nordlandsposten.no oppdatere jevnt
og trutt.
- Et ledig domenenavn kan kjøpes og tas i bruk av hvem som
helst. Det og intet annet har jeg gjort her, helt etter reglene,
framholder Gunnar Andreassen.

Kuppet
Nordlandsposten

Med nordlandsposten.no på skjerm
– Gunnar Andreassen.

smake nytesanse

ÅPNINGSTIDER:
Hver dag fra kl 15.00

Vi lover kompromissløst å strekke oss videre i jakten 
på råvarer og presentasjon - i grenselandet mellom tradisjon

og utvikling, kvalitet og kreativitet. 

I tillegg til vår a la carte meny
tilbyr vi våre gjester SUSHI

fredag 19. og lørdag 20. september.

Noe av det vi vil 
ha på menyen er:

• Sashimi med Svendgård`s 
saus og eple- & wasabisorbet 

• Nigiri-sushi 
• Maki 

• Friterte grønnsaker 
• Ris 

• Miso-suppe med kongekrabbe
med mer.

”Spiser du noe nytt hver dag, 
vil du leve syv år lengre.”

Japansk ordtak 
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